
BRUNO OTEIZA Presidente del jurado del VI ConclIrso Nacional de Pinchos

¡¡Bienvenidos todos a Tapadolid!!
Chefs de 15 países coinciden en la fOl1aleza de la ciudad como capital mundial del pincho

SERGI AROlA
Cocinero
«Vendrfa bien
eliminar tópicos»

-.' \

W.......

José GARcés
Chef en EE UU
«Ya tengo tres
bares de tapas»

> «Vendfla~ elimil13f los
tópi(os del sol y playa Nues­
tros rivales a batir en Mismo
son Italia y Frilncla y hil'J QIJC

contraponer cocinay cultura...

> «Ya tengo tres festilufan­
tes de tap¡ts en Filadelfia y
(hlcago y se811i~ la expan­
sión. Al1l gusta mucho, aun·
que elplcoteoes sentado».

THUVUeu HOANG
Vietnam
«El mercado
español es amplio»

ha podido ser m3S ennqueccdora.
.Todoes fabuloso: la ciudad. la gen·
teylos precios. mucho más baratos
que en Estados Unidos». indiCÓ.

El chef Sergi Arola. que p3rticipó
en la ponencia de la lapa en el mun·
do. nbogó por..perder los complejos»
p;lIlI vendcrEspafla en el e:<terior.y
animó a los cocineros a subirse al
tren del pincho; porque es.el eflloo,
jadol- ideabt••Tenemos que creer que
es un vchiculo deprornoción., dijo.

se apartó de la lapayde la cocina. El
alumno indio Suresh l\Iillerdio (e de
ello. Nada mas alenizar el domingo
en el aeropuerto de v..J13dohd fue re­
clutado para elaborar una oopiosa
comida en la Casa de 1ll1ndia.yayer
defendía los colores de su CSC\lCla ele
cocina de lowa oon unas albóndigas
ala milanesa muy logradas.

No menos enlregado. el chef de
Puel10 Rico. Patrick Escobar; asegu.
raba que su llegada a Valllldolid no

lIadolid. Toda una TOrTe de Babel
con actores tocados con gorros de
cocina y blandiendo espumadenls.

A todos ellos León de la Riva les
anunció que el próximo año les espe­
mrá un nuevo esceMrio de concurso,
ya que la Ú1fIXI del Milenio, que ahQ.
ro se levanta en el parkingde Usos
Múltiplcs. estnni ocnbadll en lo próxi·
ma primavera,. Un guiño de lranquili·
dad ante las emhestidas de EoIn.

La alención en cualquier caso no

Los ~lumnO'S de las ~sctltlas de CO(lna dUr~nte el CMeuno con ellu~do y los alumnos del 'Diego de Pr"vU'./1 HlOS"'U

lFlI<iO ARRÚE f Valladolid
Como el viclllO que ayer hinchó
los pulmones de la carpa lIe la
Acera de Recolecos. hasta casi sao
carla de sus anclajes, el Concurso
Nacional de Pinchos Ciudad de
Valladolid ha llegado en 2UIU a Jos
lugares más recónditos del plane·
ta para aTraer a vietnamitas, sue·
cos, irlandeses. bulgaros, estadou­
nidenses o daneses, entre OlroS,
I,ara cocinAr, hablar y perfilar el
futuro de la lapa en el mundo.

De los tres dias que ya durar el
concurso en la <'arp.1 de Recolelos,
ll}'Cr fue el de la recepción oficial a
los 300 ¡n\'itados. oon el saludo del
akaltle.Ja\Wr León de la Riva: tIe la
~ de Cultura, Men:edesCan·
la[apiedra: del pre:sidcntede Hoste­
lería de Valladolid. José Ramón Gar·
da; del presidente del jurodo. BI\lOo
Oleiza y del presidente de Gastrono.
micom, laempres.1 OTglll1iladofll del
certamen culinario.

las jamadas de hoy martes y de
mañana miércoles se destinarán al
Concurso Nacional de Pinchos. oon
56 chefs de todas las comunidlld~
en liza -tres de ellos de Valladolid
(Don Bacalao. La Perla Y Los zaga.
les) y uno de Pedrojas (Colero)-,
mientras que en la ciudad. se podrán
degustar todas las tapas rmaliSlIl5 al
precio de 1,5 euros haslo el domingo
en 45 establecimientos (ver llsta y
lliocOOs en elmundo.es)

Pcro ayer hubo ungron aperitivo
oon ell! Encuentro Internacional de
Escuelas de Cocina. que atrojo 11 14
alumnos extranjeros. con sus profe.
§ores. asi como a estudial1les de las
cinco ciudades herman:td:lscon Va-

'Voy a pedir a todos los concursantes que me
cuenten la historia que haydetrás de su pincho'

l ARRue I V~I!~dol~
I'regunta.- ¿Qué impresión se ha
llevado de la cocina de Valladolid?
Rt$pucsta.-Confirma plenamenle
lo que ya conoda por haber sido
jurado en otros ctlllCUrsos y lo que
me vienen comenlando tudos los
comp3ñeros El domingo. cuando
me trajo un laxi desde San Sebas·
li.in. el rol'lductor me dl'CÍa.no d('­
jes de pasar por el Jero. prooor las
crnquetas de El Corcho, ir a La
Criolla..•. Es juslo lo que hice na­
da m¡'js llegar. Me asombró la va·
riedad. el acabadu de los pinchos.
la amllbilid3d de los hosteleros y
lambién ver a lanta gente COI1SU'
miendo t3pas en las balT8s.

P.- ¿Cómo recibió ser jurado del
COnC\lf'SO Nacional de Pinchos')

R.- El mayor honor que me han
concedido. He sido juradu de Bo·
('"use D'Or. de concllrsos intema·
cionalcs y he p.1I1icip.1do en nume·
rosos encuenlros y ponencias. pe­
ro esto es lo más grande. Me
g1Jstaria que no ~¡uene cursi. pero
me ha hecho (eli1_ lJe¡::o completa·

mente emocionado. \'lendo cuales
han sido mis predecesores y el
equipo que ya a tmbajar conmigo.

P.- y en su.~ participaciol1eli ante.
nores de jurado, ¿Habin asistido a
un ooncurso cun representación de
toda~ las oomunidlldes e:spañolas?

R,- No. En esto
también tengo cu­
riosidad. Probar
en dos dras toda la
representación de
las lapas que se
elaOOl1ln en Espa.
ña. es un gron ali·
ciente. Me 3petece
saber qué me ya a
proponer un fiOll­
listn murciano o
canario. Además.
cada concursante
viene oon 10 mejor
de su comonid3d o
de su ciudad. por·
que hn habido se·
lección previa dc

_l\t ;"'VAA{l 134 recelas. La
cxpectativ:a es muy

alta y 13 calidurJ esl{¡ asegurodu.
P.- ¿Cu1i1 es su concepto de tao

pa? ¿Cómo debe ser el gnnador?
R.-TIeoe que ser un bocado Ola·

nejable. con person.11idad y oon un
sllbor bien definido. (lue impal1e

P.- ¿Los cuatro jurados perOla·

nentes van 11 fijar crilerios para
ev¡¡luaren la misma dirección?

R.-Por supueslo. Es más. va·
mos a elaborur los diez manda·
mientos paru que no haya banda­
zos de aqui para alla. Y la ¡nten·
ción es que este deClilogo silva de
guia par.! los jurados del próximo
año de ooneul'SO y los sucesivos.

P.- iAlguna parcela en la que se
puede mejorar?

R.- Me preocupa ID falta de ro­
municación del jurado con los oon·
cursantes y me propongo corregir­
lo. No me l)¡lrecejuSlo que 31g1Jien
tenga que prcscnt3r su trabajo so·
lo con la frialdad del nombre y la
recela. Por ello. YO)' a pedir a cada
finalisla que me cuente qué es lo
que ha hecho y por qué. Incluso si
hay una historia delnis o qlll'! pre·
lende con la elección de caoa in·
grcdiente. Lo digo porque muchas
veces hay una historia de familia,
de la madre. de la ahuela o un ha­
llazgo sorprendente. Si le euenlan
mas de un pinchu. seguro que 10
ap~cil\S más

> «(ompllo con una croque·
la de ba<atao, mejillones y
azafrán. Un gran sorpfesa es
el merudo espal\ol: es amo
plío, vaflildoy muy feseco».


